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UNA PUBBLICAZIONE IL SOLE 24 ORE BUSINESS MEDIA

Tre argomenti che mi pre-
mono, prima di augu-
rarvi buone feste. Risto-

ranti riprenderà a febbraio 2010.

Dopo un lungo periodo di pessi-
mo umore del mercato e qualche 
timido segno di ripresa l’appun-
tamento di Host a Milano era at-
teso come il momento della ve-
rità: l’industria dell’ospitalità che 
segnale avrebbe dato? Carica o 
ritirata?

Fiducia. Tutti i marchi impor-
tanti presenti, ingresso di mol-
te nuove ditte, tante attrezzatu-
re innovative. Ma, quel che più 
conta, lo sguardo soddisfatto dei 
rappresentanti, che vale più di 
cento comunicati stampa. Men-
tre il governo ha defiscalizzato 
l’acquisto di strumenti, Host ha 
mostrato al ristoratore che l’in-
dustria ha raccolto e compreso 
le necessità del settore: ottene-
re dalle macchine maggiori pre-
stazioni in minor spazio, ridurre 
i consumi energetici, migliora-
re l’ergonomia, facilitare l’igie-
ne. Significativa, per quanto ri-
guarda gli strumenti per l’elabo-
razione dei pasti, la quantità pre-
sente di forni multifunzione, di 
macchine per il sottovuoto e di 
piccola robotica per lavorare an-

che a caldo. Significativa perché 
il ristorante di oggi e di domani 
ha proprio bisogno di standar-
dizzare (procedure e manufatti) 
e contemporaneamente di per-
sonalizzare (il robot è perfetto 
per creare).

A questo scenario positivo man-
ca l’apporto degli istituti creditizi, 
anche se qualcosa si muove. Per 
l’intanto si muovono le aziende, 
si sono viste le prime formule di 
macchinari in a�  tto.

Questo mese Milano ospita un 
piccolo ma importante evento 
che riguarda il vino, Winelove 
(21-23, Palazzo dei Giurecon-
sulti). Il banco d’assaggio “qua-
lity and budget” è accompagna-
to da una riflessione a più voci 
(enologi, giornalisti, associazio-
ni, istituzioni, Polizia) sulle re-
strizioni del consumo alcolico 
che colpiscono i guidatori. Do-
po le restrizioni sulla soglia al-
colemica, dopo le famose tabelle 
da affiggere nei locali pubblici, il 
divieto di consumo alcolico per 
i neopatentati, e la proposta che 
sta andando in Parlamento sul-
l’obbligo dell’uso dell’etilometro 
nei ristoranti, dopo questa cam-
pagna antialcol che sta indecen-
temente picconando il vino, e i 

suoi valori socieoeconomici e 
culturali, sarà bene fare un pun-
to e trovare una risposta “di fi-
liera”. Dalla vigna alla sommini-
strazione. Una risposta compat-
ta di tutti gli attori. Vi invito a 
venire all’evento.

Ancora Milano, per un altro ap-
puntamento, questa volta dai 
posti limitati, perché si tratta del 
ristorante Grani e Baci. Il gastro-
nomo  Martino Ragusa il 26 no-
vembre presenta il libro del suo 
Manifesto della Cucina Nazio-
nale Italiana (ore 19, via Farini). 
Ne ho anticipato il senso nello 
scorso editoriale. È un argomen-
to che esonda dal tavolino dello 
scrittore per toccare la verità del 
mangiare made in Italy, che a sua 
volta oggi è l’indispensabile leva 
del nostro mercato turistico. An-
che qui mi auguro un interesse 
di filiera, istituzioni, ristoratori, 
addetti e cittadini. 

Buoni segnali dall’industria
tanta confusione sull’alcol
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